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TARCINLI COREK

300 gr.un

30 gr. pudra sekeri
100 gr. tereyagdi

15 gr. maya

2 ¢orba kagi§i st
2 yumurta

Ici Igin:

100 gr. ceviz igi
150 gr. toz seker
1/2 bardak stt

1 paket targin

50 gr. galeta tozu

1 Paket bahar
Limon kabugu rendesi
1 Paket vanilya

Unu hamur tahtasi Gzerine eleyiniz. Unun ortasini aginiz.

15 gr. maya ve iki kasik sit koyarak ayri bir kapta eziniz.

Maya ezildikten sonra tereyadi bir yumurta hamurun ortasina ilave ediniz.

Kenarlarina 30 gr. pudra sekeri serpiniz. Hepsini beraber bir hamur yapiniz.

2 ceviz biytkligiinde pargalara ayiriniz. 20 dakika dinlendiriniz.

I¢i icin yarim bardak st igine makinadan ¢ekilmis ceviz i¢i karnstiriniz. Pigiriniz.

Atesten alinca biraz soguduktan sonra galeta tozu, seker, bahar, limon rendesi, vanilya, targin ilave ediniz ve
karistiriniz.

Dinlenen hamurlarin her bir parcasini tahta Gzerinde merdane ile 2-3 mm. inceliginde aginiz.

Yukarida hazirlanan i¢ten bir miktar ortasina koyarak kenarlara dogru ince olmak Uzere sariniz ay sekli veriniz.
Ik bir yerde 10 dakika mayalandiriniz.

Uzerlerine yumurta sarisi surerek orta isida firnda pembe renkte pigiriniz.

ML® Galetal Corek icin tiklayin
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