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TARCINLI COREK

600 gr.un

3 adet yumurta

4 corba kasig bal

100 gr. tereyagdi

250 gr. pudra sekeri

1 er tatl kagigi targin, karbonat
3 adet karanfil

Ici Igin;

Ertik receli

150 ger gr. kuru tiziim, ceviz
Uzeri Igi;

1 adet yumurta sarisi

Un, karbonat, yumurtalar, bal, tereyagi, pudra sekeri, tar¢in, dévilmus karanfil karigtirilir. Kulak memesi
yumusakliginda hamur yapilir, 4 parcaya ayrilir. Her bir parga 2 santim kalinliginda agilir, izerine i¢ malzemesi
konur, rulo yapilir, yumurta sarisi strtlir, énceden isitiimis 180 derece firinda bitln pargalar pisirilir, bir parmak
eninde kesilerek servise sunulur.

ML® Incirli Cérek icin tiklayin

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 08.11.2024
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