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TARCINLI COREKLER

Malzemeler:

6,5 yemek kasidi toz seker

1 tath kasidi tuz

5,5 silme yemek kasi§i aycigek yagi/tereyagi/margarin

1 yumurta

1 tath kasidi limon rendesi

3 su bardagi un (3,5 cup/450gr)

2 tath kasig1 toz maya (veya 1 paket yas maya)

1 su bardag st

tarcin sekeri: 6 yemek kasigi toz seker+1,5 yemek kasidi tarcin (seker miktarini azaltabilirsiniz)

Hazirlanisi:

yas maya kullaniyorsaniz mayayi sitte eritin.

sekeri, tuzu ve yagi mikserin orta hizinda karigtirin.

yumurtave limonu ekleyip karigtirin. unu ve mayayi ilave edin. (toz maya kullaniyorsaniz bu asamada mayayi ve
sUtl ekleyin. mayay direkt unla karigtirmak benim gdzimu korkuttugu icin ben dnce unu malzemelerin tzerine
serptim. diger malzemelerle karismayacak bicimde havuz agip mayayi oraya déktim.) hamur toparlanana kadar
yogurun. (yaklasik 10 dakika) bu agsamada biraz un veya bir miktar stt eklemeniz gerekebilir.

hamurun Uzerini yaglanmis bir streg ile kapatip oda sicaklijinda 2 saat bekletin.

hamur acacaginiz ylizeye biraz yag surtin. hamuru bir merdane yardimiyla arada izerine un serperek kalinca bir
dikdértgen seklinde agin. hamurun Gzerine tar¢in sekeri serpin. (isterseniz tzerine dévilmuis ceviz ve Gzim de
serpebilirsiniz). hamuru rulo gibi sarin ve yaklasik 12 parcaya kesin.

corekleri yagh kagit serili tepsiye aralikh dizin. oda sicakliginda 70-90 dakika bekletin. (isitilip kapatilan firnda 30
dakika) bu asamada ¢oéreklerin orta bélimleri kabarip yikselmeye baslayacaklardir. (isterseniz bu asamadan
sonra buzdolabina koyup 2 giin saklayabilirsiniz. ancak pisirmeden 3-4 saat énce buzdolabindan ¢ikartip oda
sicakhginda bekletin.)

firni 175C'ye getirin. tepsiyi orta géze koyup 20-30 dakika pisirin.

glazir i¢in 3,5 bardak pudra sekerini bir kaseye dokin. 1 tath kasigi limon suyu, 6 yemek kagsidi ilik sit ekleyin.
tim seker eriyene kadar hafifce karistirin. (siit az gelirse azar azar ekleyin) ¢érekler ilininca glazir( Gzerlerine
bir ¢catalin uclari ile surtin.
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