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TARCINLI GITIR ELMA CUBUKLARI

https://migros.com.tr

5 adet elma

2 yemek kasigi tereyagi
100 gr. seker

1 tath kasidi targin

1 adet yufka

1. Elmalarin kabuklarini soyun ve rendeleyin.

2. Tavaya migros marka tereyagini koyup kizdirin.

3. Ardindan rendelediginiz elmalari tavaya ilave edin.

4. Ardindan Uzerine toz seker ekleyin ve karigtirin.

5. Daha sonra targini ekleyin.

6. DUz bir zemine yufkay! yerlestirin.

7. Yufkanin yarisina pisirdiginiz elmal harci kagik yardimiyla yayin.
8. Diger yarisini Uizerine kapatin.

9. Bicak ile ince seritler halinde kesin.

10. Firin tepsisine yerlestirin.

11. Onceden 180 derecede isittiginiz firminiza tepsiyi yerlestirin.
12. Ortalama 10 dakika pisirin. Citir elma gubuklariniz hazir!

© lezzetler.com tarif n0:109207 « adi:Targinh Citir ElIma Gubuklari « génderen:Goksen ¢ indirme tarihi:28.05.2024 - 19:58


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tarcinli-citir-elma-cubuklari-vt79629
https://migros.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen/tarcinli-citir-elma-cubuklari-109207.jpg
http://www.tcpdf.org

