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TARCINLI CIKOLATALI KURABIYE

Malzemeler 6-8 Kisilik:

5 ¢orba kagiJi tereyagdi

1 su barda@ pudrasekeri

1 adet limonun rendelenmis kabugu
2 adet portakalin rendelenmis kabugu
3 adet yumurta sarisi

Bir buguk su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu

2 cay kasigi targin

Bir tutam tuz

1 tatl kasidi hindistancevizi

1 su bardagi ¢ekilmig findik

Uzeri icin:

2 paket bitter ¢ikolata

2 corba kasi§ pudrasekeri

Tereyag, pudrasekeri, limon ve portakal kabugu rendelerini mikserde ¢irpin. Uzerine yumurta sarilarini ekleyip
karstinin. Elenmis un, kabartma tozu, targin, hindistancevizi ve tuzu bir kapta karigtirin. Unlu karigimi yavasca
tereyagl karisima ilave edin. Findiklar da ekleyip karistirin. Hamuru streg filme sarip buzdolabinda 1 saat
dinlendirin. Daha sonra unlanmis tezgahta agip yuvarlak kaliplarla kesin. Kestiginiz parcalarin yarisinin tizerine
kiicUk kaliplarla delikler agin. Bir firin tepsisini yagl kagitla kaplayip kurabiyeleri Gizerine dizin. Bu gekilde yarm
saat buzdolabinda bekletin. Onceden isitiimig 160 derece firinda 15 dakika pisirin. Firindan ¢ikarip sogutun.
Gikolatay1 benmari usul eritip deliksiz kurabiyelerin Gzerine surin. Delikli kurabiyeleri de bunlarin Gzerine
kapatin. Eritilmig ¢ikolata ve pudrasekeri ile stsleyerek servis yapin.
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