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TARCINLI CIKOLATALI EKMEK

Hamur igin:

200 gr aktif eksi maya

180 gr st

370 gr ekmeklik un

1 yumurta sarisi

2 yemek kagsidi tereyagdi erimis
1 yemek kasidi seker ( daha sekerli severseniz arttirabilirsiniz )
6 gr tuz

Igi igin:

100 Gram Tereyagi

60 Gram seker

80 Gram ¢ikolata rendesi

2 seker kagI§ targin

ic malzemeyi hazirlamak igin sadece karigtirdim.
Oglen 25 gr ana mayadan alip 100 gr un ve 100 gr su ile 6n maya hazirlayin.
Aksam saat 11 gibi mayam aktif iken butin malzemeleri karistirarak hamuru yogurun .

Serin balkonda yogurma kabiyla birlikte kapadi kapal sabaha kadar bekletin hava sicak ise dolaba kaldirin.

Sabah hamur kabarinca tezgahta 45x35 cm ebadinda dikdértgen seklinde agin.
Igine i¢ karigimi sUrdn.

Diklemeye ikiye boltp 6rln.

Yuvarlak kaliba yuvarlak sekilde yerlestirin.

Iki saat gibi tepside mayalayin.

Onceden isitilmig firnda 200 derecede 35-40 dak fansiz ayarda pisirin.

Ustline pudra sekeri serperek servis edin.
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