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TARÇINLI CEVİZLİ KEK

3 adet yumurta
1 su bardağı şeker
1 su bardağı yoğurt
1 su bardağı zeytinyağı
1 kase çekilmiş ceviz
2 çay kaşığı tarçın
1 paket vanilya
1 paket kabartma tozu
Alabildiği kadar un

Yumurta ve şekeri köpük oluncaya kadar çırpın. Yoğurt ve yağı ekleyip tekrar çırpın. Sonra ceviz, tarçın, un,
vanilya ve kabartma tozunu ekleyip tekrar çırpın. Yağlanmış kalıba dökün. 180 derecede 35-40 dk pişirin.
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