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TARGINLI CEVIZLI HELVA

2 su bardagi irmik

5 ¢orba kagiJi tereyagdi
1 ¢corba kasigi tar¢in
1,5 cay bardag ceviz igi
2 su bardagi sut

1,5 su bardagi seker

Tencereye tereyadini koyup eritin. Uzerine irmigi koyup kisik ateste kavurmaya baslayin. irmiklerin rengi degisip
kokusu mutfaga dagilincaya kadar kavurmaya devam edin. Diger taraftan stt ve sekeri bir tagim kaynatin ve
ocaktan alin. Bu sitli serbeti yaklasik 20 dakika kadar kisik ateste kavrulmus irmigin Gzerine dékin. Targini da
Uzerine ilave edip karistirin ve kapagini kapatip ocaktan alin, demlenmeye birakin. Servis yaparken bir kaseye
cevizleri ve Uzerine helvayi koyup servis tabadina ters cevirip Ilik olarak servis yapin. Ama soduk da lezzetli
oluyor. Yazin yaninda kaymakl dondurma da ¢ok yakisiyor.
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