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TARCINLI CEVIZLI ELMALI KEK

2 adet Yumurta

1 bardak Toz Seker

125 gram Margarin

4 adet EIma

1 paket Kabartma Tozu

1 paket Vanilya

1 cay kasigi dolusu Targin
2 bardak Un

Aldigi kadar Ceviz

Elmalari rendeleyin. Rendelediginiz elmalari teflonda SANA margarin ile gevirin. Targini ekleyip,karistirin.
Atesten alin. Sogutun. Yumurta ve sekeri ¢irpin. Kabartma tozu ve vanilya ilave edilmig unu karigima katip, ceviz
de ekleyip karistirrmaya devam edin. Yaglanmig kaliba ya cam kaba doékip firina verin. Uzeri kizarincaya dek
pisirin. Pudra sekeri ile servis yapin.

Fotograf "cez" tarafindan goénderildi. 24.07.2014
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