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TARCINLI BORULCE PILAKISI

1 kase kuru bériilce

2 adet havucg

1 cay kasigi tarcin

1 cay kasigi seker

1 adet blylk sogan

1 cay bardagi zeytinyag
1 cay kasigi tuz

Boérilce en az 8 saat 6nceden islatilir. Sonra suyu stzillr, yeni su konur ve yumusayana kadar haglanir.
Tencereye zeytinyadi ve yarim daire seklinde dogranmig sogan atilir. Hemen arkasinda yarim parmak
uzunlugunda dogranmis havuclar ilave edilir. Havuglar yumusamaya baglayinca haglanmig ve suyu sizilmas
bérdlceler, seker, tuz, tar¢in ve 1 su bardadi sicak su katilir. Kapak kapatilir. Yaklasik 20 dakika pisirilir. ik
olarak sofraya getirilir.
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