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TARGINLI BISKUVI

Tugrul Savkar

500 gr. un (4 su bardag)

1 tutam vanilin

1/2 ¢ay ks. toz targin

1 adet yumurta

250 gr. margarin

125 gr. pudrasgekeri

50 gr. toz findik

70 gr. elma marmelati

150 gr. bitter ¢ikolata (eritilmis)

Unu, vanilini ve tarcini bir kaba eleyin. Yumurtayi hafifce ¢upm.

Margarini ve pudragekerini bir karigtirma kabina koyarak mikser ile birkag dakika ¢irpin. Girpilmis yumurtayi
ekleyip cirpmayi strdurerek sekerli yaga yedirin. Unu, vanilini ve targini katip, yogurarak biskivi hamurunu elde
edin.

Finninizi 180° C'ye getirip i1sitin. Hamuru tezgaha koyarak bir merdane ile 2 mm. kalinhginda agin. Dilediginiz
kurabiye kalibi biskGvileri kesin. Hamuru uglarindan tutarak kaldirin. Béylece kesilmis biskuviler tezgéhta
kalacaktir.

Kestiginiz kurabiyelerin kenarindan ¢ikan hamuru tekrar yogurup merdane ile 2 mm. kalinhdinda acin biskivileri
kalipla keserek ¢ikarin. Hamur bitinceye kadar bu iglemi tekrarlayin.

Uzerine firn k&gidi serilmis bir tepsiye dizin. Firina slrerek yaklasik 20 dakika pisirin.

Pisen bisklvileri firindan alip, sogumaya birakin. Soguduktan sonra iki bisklviyi alip, aralarina elma marmelati
slrerek birbirine yapistirin. Yapismis bisklvilerin bir kdgelerini eritilmis sicak gikolataya batirip, firin k&gidi
Uzerinde kurumaya birakin. Bitin biskivileri bu sekilde marmelat ile cifter cifter yapistirip gikolataya batirin.
Cikolata tamamen donunca bir tabaga dizerek servis yapin.
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