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TARGINLI BIFTEK SARMA

4 adet ince dévilmus biftek
3 adet sivri biber

1 adet sogan

2 adet patates

1 corba kasigi salca

3 dis sarimsak

2 corba kagiJ! tereyagdi

5 dal maydanoz

2 ¢ay bardagi ¢ig krema

Ince dovilmus etleri ikiye kesip hazirlayin. Tavaya yagi koyup rendelenmis sogani 5 dakika kadar pisirin.
Uzerine sivri biberi ekleyip baharatlari, sal¢ayi, ezilmis sarimsak ve kiyilmis maydanozu ekleyip i¢ine sarin
tepsiye dizin. Yanina dogranmis patatesleri yerlestirip 200 derecedeki firinda 35 dakika pisirin. Firindan alip
Uzerine ¢ig kremayi, tereyagini dékip 5 dakika daha firinda tutun ve sicak servis yapin.
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