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TARCINLI BATON

Kullanilacak malzeme (30 baton icin):

100 gram toz durumuna getirilmis gikolata.
150 gram pudra sekeri,

50 gram un,

1 corba kasigi tereyagi,

2 tutam toz targin,

3 yumurta aki.

Yapimi: Yumurtalarin akini kar kdptgi durumuna gelinceye kadar ¢girpmali. Bu isleme ara vermeksizin dnce
¢cikolata tozunu. arkasindan toz sekerini azar azar katmali. Beri yanda unla targini iyice karigtirmali. Sonra bu
kansimi ¢irpiimakta olan yumurtall karisima elekten gegirerek azar azar katmal.

Karigim birbirine iyice yedirilince bunu bir sikma siringasina koymali, yada ve una bulanmis firin tepsisine birkag
santimlik bastonlar bigiminde siralamali. Batonlari ¢ok hafif bir bicimde isitilmis firina koymali ve hamur
pisinceye kadar orada tutmall. _

Targinli batonlar pisince tepsiyi firndan ¢ikarmali ve bir kenarda sogumaya birakmali. lyice soguyunca ince ve
keskin bir bigcagin yardimiyle tepsiden ayirip servis tabagina almali ve sofraya koymali.
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