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TARGCINLI BADEM DILIMLERI

100 gr tereyagi

50 gr pudra sekeri

150 grun

1 cay kasigi kabartma tozu

1/2 cay kasigi targin

Ustii igin hafif cirpilmis bir yumurta
25 gr haglanmig badem

1 yemek kasigi seker

28 x 18 cm, boyutlarindaki kalibr iyice yaglayin. Hafif bir krem haline gelene dek tereyagi ile sekeri karistirin. Un
ile targini kabartma tozunu eleyip, seker ve tereyagi karigimina katin. Hazirlanan kaliba doldurup, iyice bastirin
ve palet bicag! ile Ustiini diizleyin. Uzerine ¢irptiginiz yumurtadan siir(in ve catalla delik agin. Ustiine, badem ile
seker serpistirin. Orta i1sidaki firinda 20 dakika, ya da kizarana dek pigirin. Kalipta sogurken, Ustlinden gizerek
18 parcaya bolun.
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