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TARGCINLI AYVA TATLISI

2 adet biyUk boy ayva

8 yemek kasigi toz seker

1 su bardagi su

1/2 ¢ay bardag visne suyu

1 adet ¢ubuk targin

5 adet karanfil

1/2 adet limonun suyu

100 gram kaymak

1 yemek kasigi toz antepfistigi

Ik olarak ayvalari giizelce soyun ardindan yikayin.

Sonra, ayvalari suyu igerisinde biraz bekletin.

Genis bir tencereye ayvalarini dizin. Sonra altini agip giizelce kaynatin.

Kaynayan suya vigne suyunu ilave edin.

lyice pisen ayvalari, guzelce tencereden alin bir tabaga koyun.

Son olarak (izerine serbet dokiin. En son kaymak ve antepfistigi ekleyerek servis edin.
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