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TARGCINLI AYVA TATLISI

3 adet ayva

1 su bardag seker
3 su bardagi su

1 tath kasidi targin
3 4 tane karanfil
Kaymagi igin:

3 kasik un

3 kaglk seker

1, 5 su bardagi sit
1 paket krem ganti

Ayvalari soyup ortadan béllyoruz ve ¢ekirdeklerini ¢ikariyoruz I¢lerini oyuyoruz yarim saat limonlu suda
bekletiyoruz Daha sonra tencenin altina ayva kabuklarini yerlestiriyoruz ve ayvalarida tencereye alip uzerlerine
seker karanfil ve tarcin ilave edip 3 bardak su tenceremize gezdiriyoruz Ayvalar yumusayana kadar pisiriyoruz
Daha sonra servis tabagina aliryoruz. Kaymak icin un seker ve siti tenceteye alip kasistirarak pisiriyoruz ve
atesten alip sogumaya birakiyoruz. Soguyan kremamiza toz santimizi dokip mikserle iyice cirpip kaymak
kivamina getiriyoruz ve ayvalarimizin Uzerlerine paylastiriyoruz. .. Istege bagl cikolata sosu veya pasta
susleriyle strlyoruz.
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