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TARCINLI AY VE YILDIZLAR

60 adet

MALZEME

3 yumurta aki,

1 tutam tuz,

300 g seker,

450 g dévilmis badem,

2 tath kasigi targin,

1 tutam toz karanfil,

1 ¢corba kasigi ayva marmeladi.

1. Yumurta aklarini tuz ilave ederek el mikseri ile kdpdrtiin. Sekeri, devamli karigtirarak azar azar ekleyin. Sekeri
ilave ettikten sonra en yiksek hizda 5 dakika daha karistirin.

2. 4 - 6 corba kasig yumurta képugdina ayirin, soguk bir yerde saklayin. Bademleri, baharat ve marmelat ile
karistinin ve yumurta kdpigu ile plrtizsiz bir hamur haline getirin.

3. Elektrikli firni 150 derecede isitin. Bir firin tepsisini kagitlayin. Hamuru 2 kat folyo arasinda yarim cm
kalinhginda acin. Ay ve yildizlan kestikten sonra tepsiye dizin. Sakladiginiz képugu bicak sirti ile Gzerine sirln.
4. Kurabiyeleri yaklagik 15 dakika pisirin. Kurabiyelerin Ustl kizarmamali.
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