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ZENCEFILLI TARCINLI KURABIYE

2 yumurta

2.5 su barda@ tam budday unu

120 gram tereyagi

1 paket kabartma tozu

1 palet vanilya

2 tath kasig toz zencefil

1 corba kasigi limon kabugu rendesi
1 cay bardagi kiyilmis badem

2.5 cay bardagi seker

1 ¢corba kasigi targin

Genis bir kabinin igine yumurtayi, tereyagini ve sekeri iyice ¢irpin. Igine limonlarin kabuklarini rendeleyip ekleyin.
Uzerine unu, bademi, kabartma tozunu ve vanilyay! dékin. Karigimin igine zencefili, targini da ekleyip hamuru
yogurun, bir saat kadar dolapta tutun. Tezgahta agip, kaliplarla kesin ve yaglanmig unlanmig bir tepsiye dizin.
170 derecedeki firinda 30 dakika kadar pigirin.
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