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ZENCEFILLI VE TARCINLI KURABIYE

2 adet yumurta

100 gr oda Isisinda tereyagi

150 gram toz seker

250 gram un (kivama g0re arttirilabilir)
1 silme tath kagigi kabartma tozu

1 tath kasidi toz zencefil

1 tath kasidi targin

Sislemek igin;

Pasta susleme glazirt

Toz seker, yumurta ve tereyagini dnce diislk daha sonra yuksek devirde ¢irpin. Ardindan unu, kabartma
tozunu, zencefil ve targini eleyerek karisima ilave edin. Hamuru yodurun ve 1 saat buzdolabinda dinlendirin.
Hamuru unladiginiz tezgaha alin ve merdaneyle en az yarim santim kalinliginda agin. Hamuru kurabiye kaliplari
ile kesin ve pisirme kagidi serilmis firin tepsisine dizin. Onceden isitilmis 175 derece firinda pisirin.
Kurabiyelerinizi 30 dk 1zgara teli Gzerinde soguttuktan sonra glazir ile sekillendirin ve servis yapin.
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