Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

)

ZENCEFILLI TARCINLI KURABIYE

Yarim su bardag toz seker

1 adet yumurta sarisi

140 gram tereyagi

2, 5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu (elenmis)
Yarim ¢ay bardagi pekmez
Yarim yemek kasigi tar¢in

1 tath kasidi toz zencefil

1 tath kasidi toz karanfil

Seker ve tereyagdini 6nce disutk sonra yiksek ayarda ¢irpin.

Bulamag kivamina gelen tereyaginin igine 1 adet yumurta sarisi ve yarim ¢ay bardagdi pekmezi ekleyerek
¢irpmaya devam edin.

Karisim hazirlaninca biraz toparlayin.

Elediginiz unu, kabartma tozu, tar¢in ve zencefili katip yogurun.

Hamur toplanip kaptan ayrildiginda top haline getirin ve stregleyerek dondurucuda 15 dakika kadar bekletin.
Sertlesen ve merdane ile agilacak kivama gelen hamuru iki adet yagl kagit arasina alarak merdane yardimi ile
agin

Hamuru agin ve kaliplarla kesin.

Hazirladiginiz kurabiyeleri yagh kagit serilmig firin tepsisine araliklarla dizin.

Onceden isitilmis 180 derecelik firinda yaklasik 12 dakika pisirin.
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