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TARCIN VE SEKERLI ELMA KIZARTMASI

Malzemeler:

1 ¢corba kasigi tereyad
2 yumurta

140 grun

2 ¢orba kagi§i st

Tuz

1 ¢corba kasigi yag
800 gr elma

2 limon suyu

60 gr pudra sekeri

3 tath kasigi targin

2 corba kasigi seker (100 gr)

Nasil Hazirlanir:

1. Tereyad yumusamasi i¢in disarida bekletin. Yumurtalarin sari ve beyazlarini ayirin. Yumurta sarilarini un, stit,
tuz, yagd ve yumusak tereyadi ile karistirip 30 dakika dinlendirin. )

2. Elmalar soyun. Cekirdeklerini ¢gikarin ve esit 1 cm kalinliginda dilimler seklinde dograyin. Uzerlerinde limon
suyu gezdirin.

3. Pudra sekerini 1 tatl kasigi targinla karnstinin. EIma dilimlerini icinde gezdirin. Geri kalan tarcin ve sekeri
karistirip bir kenarda bekletin.

4. Yumurta beyazlarini kdptk halini alana dek ¢irpin ve hamurla karigtirin. Bir tavada yagi kizdirin. EIma
dilimlerini hamura bulayip kizgin yagda kizartin. Kizarttiginiz elmalari kagit havlunun tzerinde bekletip yagini
¢ektirin. Son olarak elma dilimlerinin zerine targin ve seker serpin.
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