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TARGCIN RUYASI

Malzeme:

125 gram Bizim Mutfak Margarin
1 cay bardagdi toz seker

8 cay bardagi Bizim Mutfak Un

1 cay kasigi tarcin

1 su bardag ceviz

Uzeri icin :

1 su bardagi toz seker

1 tath kasidi tarcin

Derin bir kabin iginde oda sicakliginda yumusamis olan margarin, tozseker, un ve tarcini karistinnn. Hamur
kivamini aldiktan sonra ceviz ekleyip kurabiyenin kitir kitir olmasi igin ¢ok yogurmadan cevizin karigmasini
saglayin. Hamurdan kii¢lk parcalar kopartip fazla yassilagtirmadan yuvarlayin. Yaglanmis ya da yagl kagit ile
kaplanmis firin tepsisine aralikla dizin. Onceden isitilmig 180 derece firinda 25-30 dakika kontrollU olarak pisirin.
(Cok kurumazsa daha lezzetli olur.) Uzeri icin 1 su bardagi tozsekeri ve 1 tatl kagigi targini bir kasede karigtirin.
Pisen kurabiyeler sicakken Gzerlerine tozseker-targin karisimindan serpin. Oda sicakliinda bekletip
soguttuktan sonra servis yapin.
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