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TARCIN

Defnegillerden olan targin agacinin kabudundan elde edilir. Gliney Asya, Orta Amerika ve Brezilya'da yetisen bu
agacin kabugu, icindeki kokulu ve ugucu bir yagdan 6turl baharat olarak kullaniimaktadir. Kabuklan dévilip
toz haline getirildiginde, yaginin ugmasi sonucu kokusunu ¢abuk kaybettiginden genellikle kabuk pargalan
durumunda ve cam kavanozlarda saklanir. Tar¢in, Glkemizde genellikle sttli tatlilarda ve hamur tatli-lannda,
sekerlemelerde, pastalarda ve bazi yemeklerde, boza, salep gibi igeceklerde, hatta kaynatilarak gay yerine
kullanilmaktadir. Avrupa Ulkelerinin mutfaklanndaysa soslara, bazi kremalara da konulmaktadir.
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