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TARCIN KURABIYELI ICIM YOGURT PARFE

700 gr yulaf

250 gr file badem

250 gr ceviz, kirlmig

120 gr tam bugday

120 gr dogal kahverengi seker
50 gr pekmez

50 gr aycicek yagdi

1 corba kasigi vanilya

2 cay kagi§i toz targin
250 gr kuru Gzim

500 gr icim Yogdurt

1 avug taze yabanmersini

Finninizi 200 derecede isitin. Yulaf, badem, ceviz ve tam bugdayi genis bir kase iginde karistirin. Ayri bir kapta
ise kahverengi seker, pekmez, yag, vanilya, tuz ve baharatlar karigtirin. Pekmezli karigimi yulaf karigimina
ekleyin ve bir hamur haline getirin. Onceden yagl kagit serdiginiz firin tepsilerine yayin. Kurabiyeyi
kahverengilesinceye kadar yaklasik 50-60 dakika pisirin. Pigsirme suresinin yarisinda ters gevirin. Firndan
aldiginiz kurabiye tabani genisge bir kaseye alip pargalayin, kuru tGzimleri ekleyin. Servis icin bardak veya
kaselerin yarisini pargalanmig kurabiyelerle doldurun, 3 corba kagigi icim Yogurt ekleyin ve bu islemi birer kat
daha olacak sekilde tekrarlayin. Buzdolabinda beklettikten sonra soguk olarak servis edin. Uzerini msli
kirintilari ve yabanmersinleri ile sisleyin.
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