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TARATORLU TAZE BORULCE SALATASI

250 gr. taze borllce
Tarator igin:
Sarimsak
Zeytinyad!

Tuz

Limon suyu

Sirke

Bayat ekmek ici
Doévilmas ceviz

Bérulceleri temizleyip yikayin, iki ya da G¢ parg¢aya bélin. Suyu dnceden kaynatin, sonra icine tuz ve bérilceleri
atin, kaynar suda 10-15 dakika yumusayana kadar haslayin. DiidUkllUde 3-4 dakika yeterli olur. Suyunu siiziin
ve yesil rengini korumasi igin soguk suya tutun. Ayri bir kapta bayat ekmek iglerini hafif islatip iyice sikin, ¢atalla
ezin ve buna da biraz zeytinyadi, limon, sarimsak ve sirke ilave ederek, ¢atalla karistirin. Karisimi boériilceye
ilave edip harmanlayarak servis tabagina alin.

© lezzetler.com tarif no:158031 « adi:Taratorlu Taze Boriilce Salatasi « génderen:Doctor « indirme tarihi:04.04.2025 - 19:38


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/taratorlu-taze-borulce-salatasi-vt5444
http://www.tcpdf.org

