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TARATORLU SEBZELI MAKARNA

3 Yemek Kagidi margarin
100 gr Tam Yagli Beyaz Peynir
Tuz

Kekik

Karabiber

1/2 Paket Dudik Makarna
2 Adet Patlican

8 Adet Mantar

1 Adet Kirmizi Biber

2 Adet Yesil Biber

1 Dis Sarmisak

50 gr sana margarin

2 Yemek Kasigi Un

Yeteri Kadar Siit

istege gore tarator

10 tane siyah zeytin

Makarnanizi tuzlu suda haglayip stziin ve soguk sudan gegirin.

Patlicanlari kdzleyerek kabuklarini soyun ve minik kiipler halinde dograyin. Bir tavaya margarini koyarak kiiglk
dogranmig biberleri ilave edin ve pisirin. Uzerine mantar ve ince kiyilmig sarmisagi ekleyerek kavurun.
Patlicanlari da ilave ettikten sonra tuz, tarator, kekik ve karabiber ekleyin.

Besamel sos icin bir tavaya sana margarini ekleyin ve eritin. Unu serperek hizla karistirin. Un topaklanmadan
yagda rengi sararincaya kadar ¢irpma teliyle kavurun. Krema kivamina gelinceye kadar Uizerine sit ekleyerek
¢irpmaya devam edin. )

Makarnanizin 1/3'Uni tepsi glivecinize yayin. Uzerine hazirladiginiz sebzeli harci ilave edin. Kalan makarnalari
da harcinizin Gzerini 6rtecek sekilde yayin. Ustline hazirladiginiz besamel sosu gezdirin. En Ustine de peynirinizi
rendeleyerek makarnanizi kaplayin.

200 derecelik firinda peynirinizin rengi degisinceye kadar pisirin. Pigim stresinin sonuna dogru Usttine 8-10 kip
sana margarin ekleyerek 10 dk daha firinda bekletin.

Zeytinlerle susleyerek servis yapin
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