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TARATORLU PATLICAN

6 adet tombul patlican

1 cay bardagdi sivi aycgicek yagi

1 paket krem peynir (labne)

1 tath kasidi Knorr Sebzeli Cesni

1 tath kasidi Knorr Sarimsakli Gesni
1 tath kasigi kirmizi pul biber

1 su bardag@i eski kasar peynir (rendelenmis)
1 su bardagi ceviz (dévulmis)

2 adet limonun suyu

bir miktar tuz

bir miktar nar eksisi

Patlicanlar yikadiktan sonra ¢atal yardimiyla delikler agarak 200 derece isitilimis firinda 30 - 35 dakika kadar
pisirin. Pisirme iglemi bittikten sonra iclerini kasik yardimiyla sicak sicak bir cam kaseye veya uygun buldugunuz
kap icersine alarak knorr ¢esnileri ilave ediniz arkasindan sirayla 6nce labne konularak ¢atal yardimiyla kasar
rendesi de ilave edilerek kivam alana kadar eziniz (izerine yavas yavas aycicek yapini ilave ediniz. Ceviz, pul
biber, tuz, limon suyunu da ilave ettikden sonra servis tabagina aliniz. Son olarak Uizerine arzuya gore nar eksisi
gezdiriniz.
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