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TARATORLU KURU BIBER TURSUSU (YENIPAZAR
AYDIN)

Yenipazar Belediyesi

2 kése kuru biber (6zel kurutulmus tursuluk)

5 dis sarimsak

1 cay bardagi zeytinyad

1/2 ¢ay bardag@i nar eksisi (limon da kullanilabilir)

Aksamdan kuru biberler kaynamig suyun icine atilir. Kapagi kapatilarak sabaha kadar bekletilir. Bekletilen
biberler yikanip siiztilir. Sicak suyun igine konularak 5-10 dk kadar haslanir. Sarimsak ve tuz blenderden
gecirilir. Zeytinya@ yavas yavas sarimsaga dokulerek yedirilir. Eksi ilave edilir. Hazirlanan karigim biberlerin
Uzerine dokulur. 1-2 bardak soguk su ilave edilir. Sos ile biber 6zdeslesince servis edilir. Yéremizde nar
eksisiyle yapilir.

Not: Kuru biberleri ayni sekilde i1slatip Uzerine sarimsak dogranir ve Uzerine sirke ilave edilirse sirkeli tursu olur.
Uzun sure dayaniklligini korur.
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