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TARATORLU KARNABAHAR

Yarim karnabahar

1 sise soda

4 corba kasigi un
Karabiber

1 cay bardadi rendelenmis kasar peyniri
1 corba kasigi sirke
Tuz

Tarator:

1 su bardagi ceviz

1 su bardagi zeytinyagi
Yarim su bardagi su

2 dilim bayat ekmek igi
Yarim limonun suyu

2 dis sarimsak

Tuz

Karnabaharlar kiigik pargalara ayirdiktan sonra tuzlu sirkeli suda 15 dakika haglayin. Bir kaba soday dokdin.
Ustline un, kasar peyniri, karabiber ve tuz ilave edip, karistirin. Karnabaharlari bu sosa bulayip kizartin. Tarator
icin; ekmek iclerini 1slatip, sikin. Diger malzemelerle birlikte blenderda ¢ekin. Karnabaharlari bu sosla servis

yapin.
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