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TARATOR SOSLU KALAMAR

1 kisilik

200 gram kalamar

1 adet limon

1 cay kasigi tuz

1 tath kasigi seker

Bir tutam karbonat
Tarator sos icin:

Yarim ¢ay bardagi limon suyu
1 corba kasigi sirke

1 corba kasigi zeytinyagi
2 dis sarimsak

Yarim ¢ay kasigi tuz

1 dilim ekmek ici

On hazirlik olarak kalamari temizleyin. Kalamari, kizartmadan bir giin énce limon suyu, seker, tuz ve bir tutam
karbonattan hazirlanan sosun iginde bekletin. Daha sonra zeytinyaginda 5 dakika pigirin. Tarator sos igin:
Ekmek igini ufalayin. Uzerine limon suyunu, sirkeyi, zeytinyagini, rendelenmis sarimsagi ve tuzu ilave edin.
Hepsini 6zlesene dek karistirin. Sosu kalamarlarin yaninda servis yapin.
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