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TARATORLU TAZE BORULCE

750 gr. taze borllce

1 corba kasigi tuz
Taratoru:

2 kahve fincani fistik

2 dilim i¢c ekmek

2 kahve fincani zeytinyagi
1 kahve fincani limon suyu
1 dis sarimsak

Tuz

1 kahve fincani su

Bir tencereye su doldurarak buna 1 ¢gorba kasidi tuz katarak kaynatin. Buna kenar kilgiklar ayiklanmig ve yarim
parmak uzunlugunda parc¢alara kesilmis taze bortlceyi ilave ederek bérilceler yumusak bir hal alincaya kadar
haslayin. Borllceler haglaninca bunlar bir stizgegten gecirerek suyunu dékin ve bir tabaga alin. Bir tahta
havana 2 kahve fincani beyaz fistik koyarak fistiklari dévin. Bunlara kabuklari ¢ikariimig islattiktan sonra suyu
sikilmig, bir pecgete icinde iyice ezilmis ekmekleri katin. Bir kag defa daha dévin. Sonra azar azar olmak Uizere
zeytinyagini katin. Bir taraftan da dévin. Sonra yeterince tuz ile dévilmuis sarimsaklari, 1 kahve fincani limon
suyu ilave ederek karistirin. 1 kahve fincani suyu da katarak hafifce sulandirin. BérGlcelerin Gizerine bu taratoru
dobkerek servis yapin.
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