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TARATORLU BARBUNYA

Ayse Tuter

1 Kg Barbunya

2 adet sogan (piyazlik dogranmis)
2 adet domates

2 adet kesme seker

tuz

1 adet Yesil biber

1 cay bardadi YONCA aycicek yagi
2 dis sarimsak

Tarator

1 su bardagi galete unu

2 dis sarimsak

1 su barda@i dévulmis ceviz

2 corba kagiJi sirke

2 corba kasigi YONCA aycicek yagi
2 su bardagi stizme yogurt
Maydanoz

Kirmizi pul biber

Barbunya hagslanir, sizilir. Sogan tencerede yagla kavrulur domates seker tuz sarimsak ilave edilir, sotelenir
barbunya ve Uizerini 1 parmak gececek kadar su ilavesi ile yaginla kalana kadar pigirilir. Soguyunca servis
tabag@ina alin, bir kapta galete unu ceviz, dévilmUs sarimsak, sirke, aygicek yagdi ve yogurdu iyice kartgbnn.
Barbunyanin Ustin0 bu karigsimla tamamen kapatin. Bol maydanoz ve kirmizi biber serperek servis yapin.
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