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TARATOR SOS

Ekmek i¢i 6 dilim bayat
Ceviz igi 6 yk.

Zeytinyadi 8 yk.

Siizme yogurt 4 yk.

Limon suyu 3 tk.

Sarimsak 4 dis

Tuz 1 ¢gk.

Dereotu (arzuya goére) 10 dal

Bilhassa kalamar tavanin en yakin arkadasi olan tarator sosu hazirlamak icin; bayat ekmek i¢ini kliglk bir kaba
ufalayin. Kabuk kisimlarini kullanmayin.

Ekmek kirintilarini ceviz igiyle birlikte mutfak robotunda gekin.

Zeytinyagi, rendelenmis sarimsak, taze sikilmig limon suyu, stizme yogurt ve tuz ile karigtirdiktan sonra
dinlenmesi icin buzdolabinda bekletin.

Buzdolabinda bekleyen ve kivam alan tarator sosu, sicak baslangiclarin yaninda ya da dip sos olarak arzuya
gore incecik kiyilmig dereotu egliginde sevdiklerinizle paylasin.

Not: Tarator sosun yapiminda yogun kivamda olan stizme yogurt yerine mayonez de kullanabilirsiniz. Farkli ve
daha aromali bir tarator sos hazirlamak igin; ince kiylmig kapari ya da kornigon tursusu ekleyebilirsiniz.
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