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TARATOR SOS

MillT Egitim Bakanhg

Bayat ekmek igi (yarim ekmek)
Ceviz igi (yarim su bardagi)
Sarimsak (2-3 adet ezilmis)
Limon suyu (bir fincan)
Zeytinyadi (yarim fincan)

Su (yarnm su bardag) veya
Yodurt (1 su bardagi/aldidi kadar)
Tuz (yarim cay kasid)

Dereotu (3-5 dal/arzuya kalmig)

Bayat ekmek icini avug i¢inde ufalayaniz.

Ufalanmis ekmek igini su (veya yogurt) ilave ederek bir kapta islatmaya birakiniz.

Sarimsaklari soyup tuz ile iyice déviiniiz.

Dereotunu dograyiniz. (arzuya kalmig)

Cevizleri robotta gekiniz/kiyiniz.

Robottan cevizi ¢ikarmadan diger tim i¢ malzemeleri de koyup yogurt kivamina gelinceye kadar karigtiriniz.
Robottan taratoru bir kaba alip sogutucuda/buzdolabinda 1 giin kadar dinlendiriniz.

Fotograf "bozay!" tarafindan génderildi. 09.02.2021
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