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CEVIZLI TARATOR

100 gram ceviz ici

2 dilim ekmegin ici (iki gtinlik bayat olacak)
2 kahve fincani zeytinyagi

1+1/2 kahve fincani sirke

3 dis sarimsak

i¢ ceviz tahta bir havanda iyice déviiliir ya da makineden gegirilerek kiyilir. Kabuklari ¢ikariimig ve suda
islatiimis bayat ekmek dilimleri iyice sikilarak suyu ¢ikarilir. Sonra bir pegete igine konur ve yogurulur. Boylece
iyice ufalanmalarina imkan verilir. Sonra bu ufalanmig ekmekle ceviz ici karigtirilir ve havanda dévilir ya da
makineden birkac defa gecirilir. Ekmekli cevizi dévmeye ara vermeden lzerlerine dnce 5-6 damla sirke sonra
da damla damla zeytinyad dokulerek iyice yedirilir. Ekmekli ceviz, zeytinyadini ivice emdikten sonra buna yeteri
kadar tuz, dévilmis sarimsakla karismig sirke katilir. Tarator iyice karistirilir ve servise sunulur.
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