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TARATOR (CEViZzLi)

Necip Usta

2 dis sarmisak

250 gram bayat ekmek ici

125 gram ¢ekilmis ekstra ceviz
1 kahve fincani sirke

2 kahve kasigi tuz

3/4 bardak rafine yagi

1) Sarmisagdi bir bigakla eziniz veya havanda tuzla déviiniz. Ekmek icini suda islatip, iyice sikip bir kaba
koyunuz. Cevizi ince makineden ¢ekip, sarmisak ve ekmek igiyle karigtiriniz.

2) Sonra, hepsini birlikte ince kalburdan veya gecirme slizgecinden gegirip gukur bir kaba koyarak bir ¢irpma
teliyle devamli karistirarak limon suyunu ve tuzunu ve rafine yagini yedirip, servis yapiniz.

Not: Cevizler siyah olursa, tarator aci olur.
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