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TARANTELLA

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):
4 iri patates,

200 gram rokfor peyniri,

4 iri domates,

1 tutam kekik,

3 corba kasi§i zeytinyad,

yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapimi: Patatesleri kaynar tuzlu suda haglamali. Sonra sicak sicak kabuklarini soyup bir kenara birakmali.
Patatesler soguyunca bunlar dilim dilim dogramali Pyrex bir kayik tabadi zeytinyagina bula. mali. Patates
dilimlerini bu tabaga dizenli bir bicimde dizmeli. Tuzunu ve biberini serptikten sonra dilimlenmis peynirleri
yerlestirmeli. Tabagin ¢evresine de kabuklari soyulmus, ¢ekirdekleri ¢ikarildiktan sonra dilim dilim dogranmig
domatesleri oturtmali. Kekigi serptikten sonra kalan zeytinyadini gezdirerek dékmeli: pyrex kayik tabagi orta isili

firna koymali.
Tarantella'yl firnda 25-30 dakika kadar tuttuktan sonra ¢ikarip sofraya gétirmeli ve sicak sicak servis yapmali.
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