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TARAMALI KANEPE

250 g hazir tarama

1 tath kasidi aygicek yagi

1/2 tath kasigi hardal

1 ¢corba kasigi krema

1/2 tath kasigi taze sikilmig limon suyu

2 tath kasigi ince kiyilmis taze sogan

Susleme igin birkag taze sodan sapi, bir tutam kirmizibiber
1 cavdar ekmegi (ince dilimlenmis)

24 kuguk kapari (yikanip sizudlmas)

Taramayi, kremayi, limon.suyunu, ¢igekyagini, hardali, ince kiyilmig taze sogani ve kirmizibiberi bir kaseye
koyup, iyice karistirin.

4 cm'lik yuvarlak ve tirtilli bisklvi kalibi kullanarak, ince dilimlenmis ¢cavdar ekmeginden 24 yuvarlak dilim
hazirlayin. Gavdar ekmegi dilimlerinin Gstlne taramali karnisimi strtp, Ustlerini kiyilmis taze sogan saplari ve
kapariyle susleyin. Kanepeleri genigs bir tabaga yerlestirip servis yapin.
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