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TARAMALI COREKLER

300 gr balik yumurtasi
150 gr tereyagi

2 limon

Corek:

1/8 It st

50 gr margarin
75grun

1 tutam tuz

3 yumurta

100 gr siyah zeytin

Balik yumurtasi 6nce dilimlenip makineden gegirilir ve margarin ilave edilip ¢atalla ezilir. Limon suyu sikilip
karistinlinca tarama hazirdir. Goérekler igin sit, yag ve tuz koyularak, un bir defada bosaltilarak hamur kaptan
ayrilincaya kadar karistirilir. Yumurtalar birer birer, her seferinde iyice yogrularak ilave edilir ve G¢lincl yumurta
¢irpildiktan sonra yarisi ekmeklerin tizerine strtlmek Uzere ayrilar, yarisi hamura katilir. Yaglanan firin tepsisine
ceviz blyukliginde pargalar halinde siralanip, kapagi hafifce acik birakilmak sartiyla, 250 derece i1sidaki firinda
15 dakika pisirilir. Gérekler soguduktan sonra iglerine ya da ince keserek Ustlerine tarama surullp, yarim veya
bir zeytinle servis yapilabilir.
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