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TARAMA

250 gram kirmizi balik yumurtasi (kirmizi havyar- islenmemis tarama)
3 dilim kuru ekmek

Y2 limonun suyu

1 adet kuru sogan (klicUk boy)

2 dis sarimsak

Y2 ¢ay bardagi zeytinyagi

Su

Tuz

Kuru ekmek dilimlerinin iglerini avuglarinizin igiyle ufalayin.Yeterince su ilave ederek koyu bir bulamag haline
getirin. Balik yumurtalari ile birlikte bir kaba alin.

Sogani rendeleyin, suyu ile birlikte kaba ilave edin. Sarmisagi da ezip kaba koyun. Limon suyunu da koyduktan
sonra beyaz bir karigim haline gelen kadar ¢irpin ( Bu islemi mutfak robotunda da yapabilirsiniz). Zeytinyagini
¢ok yavas ilave ederek ¢irpmaya devam edin. Karisim homojen bir hale geldikten sonra tabaga alip etrafini
zeytinlerle susleyin.

Sicak balik yemeklerinin yaninda soguk servis yapin.
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Fotograf "ilgi" tarafindan génderildi. 05.11.2016
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