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TARAMA

Nedim Atilla

MALZEMELER:

100 gr. taramalik balik yumurtasi
3/4 sut

1/2 bardak sicak su

1 fincan zeytinyag

1,5 limon

2 dilim bayat ekmek igi

1/2 tath kasigi kirmizi bibir

YAPILISI:

Bir tencereye balik yumurtalarim stte islattiginiz ekmek iglerini koyun. Ve hafif ateste hizli karigtirmak suretiyle
taramayi gevsetip ocaktan indirin. Soma da orta incelikte bir stizgeg¢ten gecirip pure haline getirin. Buna bir
corba kasidi sicak su ilave edip telle iyice dévin. Soma bu sekilde birka¢ ¢orba kasiJi yag, 1 kasik su ilave
etmek suretiyle yagin ve suyun hepsini yedirip koyu bir bulamag haline getirin. En soma da, gene azar azar
olmak Gzere limon suyunu ilave edip bir yandan da hizlica karistirin. Biberi de ilae edin. Tabagda alip servis

yapin.
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