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TARAMA

100 Gr. tarama

1/2 Bardak zeytinyagi

2 Corba kasigi limon suyu
Kiguk bas sogan

1 Kahve kasigi kirmizi aci biber

Bir kase icine taramayi koyunuz. Ustiinii értecek kadar soguk su ilave ediniz.
1/2 saat kadar birakiniz.

Sonra, suyunu stzerek dékin(z.

Zeytinyagini damla damla akitiniz.

Tahta kagsikla ezerek karistiriniz.

Bu bicimde 15-20 dakika karistirarak yagi yediriniz.

Gok ince dogranmig sodan, aci kirmizi biberi azar azar ilave ediniz.

Limon suyu koyarak iyice karistiriniz.

Taramayi servis tabagdina bigimlendirerek yerlestiriniz. Arzu ederseniz bir miktarini ayirarak ucuna huni takilmis
torba ile Gzerlerini susleyiniz.

Limon suyu ilavesi ile beyazlagmis taramayi bir tabada aliniz. Bigim veriniz.
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