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250 gram kirmizi balik yumurtasi (kirmizi havyar)
3 dilim bayat ekmek

Yarim limonun suyu

1 tane sogan

2 dis sarimsak

Yarim ¢ay bardagdi zeytinyagi

Yeteri kadar su

Yeteri kadar tuz

Bayat ekmeklerimizi avucumuz yardimiyla ufaliyoruz. Suyunu ilave ederek bulamag kivamina getiriyoruz. Balik
yumurtalarimizi da ekleyip, bir kabin icine aliyoruz.

Diger tarafta soganimizi rendeliyoruz. Karisimimizin igerisine ekliyoruz. Sarimsagimizi da ezdikten sonra
kabimiza ilave ediyoruz. Limon suyunu da koyduktan sonra beyaz bir karigim olana kadar karigtiriyoruz.
Dilerseniz robotunuzu da kullanabilirsiniz. )

ZeytinyaQimizi azar azar eklerken bir yandan da karistirmaya devam ediyoruz. lyice homojen bir karigim
oldugunda servis tabagimiza alabiliriz.

Not: Ekmeklerin iyice kuru olmasina 6zen gosterin. Aksi halde ekmekler birbirinden ayrismayacak ve tam olarak
parcalanmayacaktir.
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