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TARAMA

250 gram bottarga (mumlu havyar)
Yarim kuru sogan

100 gram bayat ekmek igi

2-3 yemek kagsi@i limon suyu

1 su bardagi zeytinyagi

Sogani rendeleyip suyunu sikin. Posasini bagka bir yemekte kullanmak isterseniz kenara alin.
Bottarga?nin kabudunu soyun. (Tadi gok yodun gelirse birkag saat soguk suda bekletebilirsiniz.)
Mutfak robotuna ekleyin.

Ekmek iclerini islatip sularini sikin ve robotta bulunan bottarga?ya ilave edin.

Limon suyunu ve sodan suyunu da ekleyin.

Azar azar zeytinya@i da ekleyerek tim malzeme mayonez kivamina gelene kadar ¢ekin.

Uzerini dilediginiz gibi susleyip servis edin.
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