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TARAKLI TAVUK GOGSU

4 adet tavuk gogsi

1 demet maydanoz
Yarim kalig beyaz peynir
1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi karabiber

2 cay kasig! tuz

Uzeri igin:

Rende kasar

Tavuk goguslerinin yiizeyine bigakla 1 santim arayla 6-7 kesik atilir. Yaglanmis firin kabina konur. Uzerlerine
baharat serpilir. Kesiklere maydanoz peynir karigimi doldurulur. Uzeri aliiminyum folyoyla kapatilir. 190 derece
firnda yarim saat pisirilir. Sonra firindan alinir, aliminyum folyo alinir. Uzerine kagsar serpilir. Tekrar firina verilir.
Kasar eriyene kadar pisgirilir.
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