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TARAK TATLISI

150 gr. margarin

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri
Yarim ¢ay bardagi siviyag
1 yumurta (sarisi Uzerine)

1 cay bardagi irmik

1 cay bardag! yogurt

1 ¢ay bardagi hindistancevizi
1 kabartma tozu

Aldigr kadar un

Igi igin:

1 kase hindistancevizi
Yarim ¢ay bardagi sut
Serbet igin:

4 su bardag! seker

5 su bardagi su

Yogurma kabina hamur malzemelerini alip yumusak olacak sekilde bir hamur yoguralim. Ote yandan bir kabin
icine hindistan cevizi ve sitl alip karistiralim birbirini tutacak hale getirelim. Simdi hamurumuzdan ceviz
buyukliginde parcalar alip kullaniimamig digli taragin Gzerine bastiralim ve igine i¢ harcimizdan koyalim ve
hamuru dikkatli bir sekilde kapatip, badem sekli verelim. Aslinda iki ucunu birlestirip damla sekli vermemiz
gerekiyor. Yani orijinali 8yle ama ben bu sekilde yaptim. Hamurlar bitene kadar ayni sekilde devam edelim. Bu
arada ben tarak yerine ¢6p sis kullandim resimde goérdiguniz gibi 10-12 adet ¢op sisi araliklarla yan yan yana
dizdim. Hamurdan bir parca alarak siglerin uglarini sabitlestirdim ve bu sekilde tathlarimi hazirladim. Siz de
dilerseniz bu sekilde ister ¢Op sigle ister kiirdanla hazirlayip yapabilirsiniz. Isterseniz tatlinin orijinalinde oldugu
gibi tarak kullanabilirsiniz. Simdi hazirladigimiz hamurlari tepsiye dizelim ve lzerlerine yumurta sarisi siirelim ve
Onceden isittigimiz 200 derece firinda Uzerleri kizarana kadar pisirelim. Pigen tatlilarimizi firindan ¢ikarip
sogumaya birakalim. Bu arada serbet igin seker ve suyu tencereye alip 15 dakika kadar kaynatip atesten alalim
ve soguyan tatlilarimizin Gzerine dokelim tatlilar serbeti iyice ¢cekince servis yapabiliriz.
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