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TARAK MILFOY

1 yemek kasigi margarin
10 adet milféy yapragi

1 adet yumurta sarisi

Bir miktar findik ezmesi

Dondurucudan ¢ikartip, bir siire oda isinda beklettigimiz milfdy hamurlarimiz, kivrilabilir bir kivama gelince ikiye
katlayalm.

Katladigimiz yerinden bigakla, beg tane birer santimlik kesikler yapalim.

Ikiye katladigimiz hamuru agalim. Kenar da kesilmeyen kisma yaklasik bir tath kasigi kadar findik ezmesi
koyalim.

Hamuru tekrar ikiye katlayip, kenarlarini yapismasi igin hafif bir sekilde bastiralim. Bu islemi bttin milféy
yapraklari i¢in uygulayalim.

Finn tepsisini yaglayip 2,5 santim araliklarla yerlegtirelim.

Son olarak tarak milfylerin tzerine hafif bir gekilde yumurta sarisi surelim.

Onceden 200 dereceye ayarlayarak isitilmig firina verelim.

Uzeri nar gibi kizarip puf puf bir goérintiye ulastiginda ¢ikarip, ilk bir sekilde tiketelim.
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