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TARAK LOKMA

1 paket cabuk maya
1 su bardagi su

1 corba kasigi yodurt
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi toz seker
Un

Kizartma yagi
Uzeriicin
Pudra sekeri

Unla karigtirimis maya karistirma kabina konur, ortasi biraz acilir. Buraya ilik su ve seker konur, elle karigtirilir.
Girpilmis yogurt, tuz ve yumusak bir hamur olana kadar un ilave ederek yogrulur. Hamur 45 dakika kadar
dinlendirilir. Sonra hamurdan ceviz kadar pargalar. Hi¢ kullanilmamauis bir taraga parmak uclariyla bastirarak
acllir. Sonra rulo yapilir. Tavaya derin yag konur, isininca tarak lokmalar yaga atilir. Alin rengi kizartilir. Srvis
tabag@ina konur. Uzerine pudra sekeri serpilir.
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