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TARAFTAR PASTASI

4 paket krem santi (toz)

4 su bardag st

8 adet yumurta

2 su bardagi toz seker

1 adet limon kabugu rendesi
1 paket labne peynir

1 paket vanilya

1 ¢cimdik tuz

2 su bardagi kirmizi kiraz

2 su bardagi san kiraz

Kirazlarin ¢ekirdeklerini ¢ikaralim ve stizgece alalim. Sonra krem santileri soguk sttle 15 dak. ¢irpalim ve
buzdolabina alalim.

Yumurtalarin aklarini sarilarindan ayiralim.

Bir ¢cimdik tuzla aklari, képUk haline gelinceye dek mikserle ¢irpalim (yaklasik 7-8 dakika).

Yumurta sarilarini hafifce ¢irparak, dolaptan ¢ikardigimiz krem santiye katalim.

Sonra da aklar karigtiralim. Bir kek kalibina stre¢ film (ya da buzdolabi poseti) yayalim. Hazirladigimiz karisimin
yarisini dékelim, kirazlarin bir kismini Gstlne serpigtirip, kalan parfeyle Gzerini kaplayalim. Kalan kirazlarin yine
bir kismini en Uste yerlestirip, buzlukta bir gece bekletelim. Servisten 10 dakika 6nce buzluktan gikarip, bir
tabaga ters gevirelim. Kalan kirazlarla sUsleyip, servis yapalim.

Not: Kiraz mevsimi olmadidi zamanlar kirmizi ve yesil kiraz sekerlemesi kullanabilirsiniz. Bu parfeyi sari ve
kirmizi erikle de yapabilirsiniz.
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