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TAPYUKA CORBASI

8 Bardak et suyu

1 Bardak st

3 Corba kasigi dolusu un

1,5 Yumurta kadar sana yagi
3-4 Corba kasig tapyuka

1 tutam Tuz

3 Yumurta

5-6 Bardak suyu bir kapta atese koyunuz. Kaynadidi zaman i¢ine tapyukayi serpeliyerek atip, 1-2 kere
karistinniz. 5-6 dakika, seffaf bir renk alincaya kadar hagladiktan sonra tzerine bolca soguk su dékindz.
Sogumamis ise, tapyukanin gegemiyecegi bir slizgegten slizerek kabina bogaltip, tekrar su koyarak bir yana
birakiniz. Unu sana yagla bir tencerede hafif atese koyunuz. Telle karistirirken beyaz bir renk alinca
(pembelesmemeli), igine et suyunu birden dékiinlz. Dibinin tutmamasi i¢in birkag tasim kaynayincaya kadar
karistinip, tuz atiniz.

Terbiyesi: Sofraya alirken, yumurtalari sttle birlikte bir kapta telle ¢arpiniz. Kaynamakta olan ¢orbaya
karistirarak ilave ediniz. Birkag tasim da terbiye ile kaynatip atesten aliniz. Daha sonra tapyukayi siizip igine
koyunuz.
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